
CÆSARSALAT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   195
Unghanebryst, parmesan, croutoner & cæsar-
dressing

MOULES FRITES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   225
Hvidvin, hvidløg, porre, skalotteløg, kapers, 
muslingesauce, fritter & aioli

VOL AU VENT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   195
Stegte øko svampe fra Bygaard

STEGT TORSK  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   275
Hasselnødder, saltbagt selleri & beurre blanc 
på svampe-miso

BOEUF BOURGUIGNON   .  .  .  .  .  .  .  .   235
Perleløg, gulerødder & kartoffelmos

KALVESCHNITZEL .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   225
Østrigsk kartoffelsalat & kaperssmør

DANSK ØKO ENTRECÔTE  .  .  .  .  .  .  .   395
Hereford kvæg fra Langebjerggaard stegt på 
ben, salat, fritter & bearnaise

CÔTE DE BOEUF .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  dagspris
Hereford kvæg fra Langebjerggaard, salat, 
fritter & café de Paris kryddersmør

HOVEDRETTER

AFTEN

PORRE VINAIGRETTE .  .  .  .  .  .  .  .   115
Porre, sauce ravigote & hakket æg

JORDSKOKKESUPPE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120
Jordskokkechips & grillet surdejsbrød

LØG TARTE TATIN .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   145
Creme fraiche & sprød salat

GRATINERET KAMMUSLING .  .   145
Creme på skalotteløg & noilly prat

TERRINE AF VILDSVIN  . . . . . .  125
Grønne peberkorn, sennep & cornichons

OKSETATAR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  165
Skalotteløg, aioli, kartoffelchips & par-
mesan

Forretter

SIDES

DESSERTER & OST

SNACKS

CAVIAR
30 G ROSSINI CAVIAR  . .  .  .  .  .  .  .  425
Black Label – blinis, skalotteløg &  
cremefraiche

50 G ROSSINI CAVIAR  . .  .  .  .  .  .  .   525
Black Label – blinis, skalotteløg &  
cremefraiche

ALLERGENER: SPØRG VENLIGST TJENEREN FOR INFORMATION

MANDLER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45

OLIVEN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   45

ØSTERS  .  .  .  .  .  .  .   1 stk. 40 / 3 stk. 100
Estragon, hindbæreddike & skalotteløg

CROQUETTER .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   3 stk. 135
Confiteret and & urtemayo 

CALAMARI FRITTI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  135
Grillet citron & aioli

POMMES FRITES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  85
Aioli

PETIT FOUR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45 (3 for 85)

FLØDEBOLLER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50 (4 for 150)
Frederiksberg Chokolade

KVÆDE TRIFLI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125
Madeirakage & creme anglaise

CHOKOLADESOUFFLÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 95

CREME BRÛLÉE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125
Klassisk

4 SLAGS OST  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  165
Sødt & sprødt

LILLE MESCLUN SALAT  .  .  .  .  .  .  .  45

HARICOT VERTS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45

ENDIVE JAMBON  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75
Gartineret med sauce mornay

KARTOFLER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45


