
CÆSARSALAT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   195
Unghanebryst, parmesan, croutoner & cæsar-
dressing

MOULES FRITES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   225
Hvidvin, hvidløg, porre, skalotteløg, kapers, 
muslingesauce, fritter & aioli

VOL AU VENT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   195
Stegte svampe fra Bygaard

STEGT KULMULE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   265
Friteret courgetteblomst & oliventapanade

BRAISERET KANIN  . . . . . . . . . . . . . .  235
fra Langebjerggaard, grillet peberfrugt & ærter

KALVESCHNITZEL .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   225
Ærter, kapers & dreng 

RIB-EYE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   395
300 g, salat, fritter & bearnaise

HOVEDRETTER

AFTEN

POCHERET ÆG .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  105
Friséesalat, ventreche & sennepsdressing

BRANDADE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   110
Crudité af danske grøntsager

LØG TARTE TATIN .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  135
Creme fraiche & sprød salat

HUMMERBISQUE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  155
Hummerbrud & fennikel

TERRINE AF VILDSVIN  . . . . . .  125
Grønne peberkorn, sennep & cornichons

OKSETATAR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  165
Skalotteløg, cornichons, kapers & sennep

Forretter

SIDES

DESSERTER & OST

SNACKS

CAVIAR
30 G ROSSINI CAVIAR  . .  .  .  .  .  .  .  425
Black Label – blinis, skalotteløg &  
cremefraiche

50 G ROSSINI CAVIAR  . .  .  .  .  .  .  .   525
Black Label – blinis, skalotteløg &  
cremefraiche

ALLERGENER: SPØRG VENLIGST TJENEREN FOR INFORMATION

MANDLER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45

OLIVEN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   45

ØSTERS  .  .  .  .  .  .  .   1 stk. 40 / 3 stk. 100
Estragon, hindbæreddike & skalotteløg

HUMMER ARANCINI  .  .  .  .  .  .   3 stk. 135
Aioli

CALAMARI FRITTI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  135
Grillet citron & aioli

POMMES FRITES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  85
Aioli PETIT FOUR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45 (3 for 85)

FLØDEBOLLER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50 (4 for 150)
Frederiksberg Chokolade

RØDVINSPOCHERET PÆRE  .  .  .  .  .  . 125
Mandel & vaniljeis

HONNINGSOUFFLÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 95

CREME BRÛLÉE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125
Klassisk

4 SLAGS OST  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  165
Sødt & sprødt

LILLE MESCLUN SALAT  .  .  .  .  .  .  .  45

HARICOT VERTS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45

MAJS & KANTARELLER  .  .  .  .  .  .  .  75

NYE KARTOFLER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45


